Panes / Hogaza / Tradicional / Horno de piedra
Panamar

BAKERY_GROUP.
REF. 308

Pan Castilla Redondo 450g

Pan torneado lo que aporta una miga prieta y tupida y una corteza fina. Se trata de una torta de
masa refinada para los amantes del pan de Castilla.

rn ¢ B & 8§ &® O

450 g 19,5cm 20 ud 28 cajas 180 °C 15-20 min ~ 25-30 min
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HORNO DE PIEDRA - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



