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Barra Panadera 2909

Esta barra de gran volumen y corteza extra crujiente esta elaborada con el exclusivo proceso
natural de fermentacion en frio. Destaca por su atractivo color dorado intenso que se alcanza
rapidamente durante la coccion, su excepcional volumen y mayor durabilidad. En su corteza se
aprecia una bonita textura cuarteada que da muestra de su textura crujiente.
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