Panes / Pan familiar / Tradicional / Horno de piedra
Panamar

BAKERY_GROUP.
REF. 13030

Barra Horno de Piedra 3059

Recupera la tradicion del auténtico pan artesanal con una barra cocida al horno de piedra, de

corteza extra crujiente y ligeramente oscurecida gracias a la harina de centeno que incorpora su
receta.
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HORNO DE PIEDRA - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



