Pana mar Panes / Hogaza / Cereales y Semillas / La Panacea (Horno de piedra)
BAKERY_GROUPR.

REF. 12908

Hogaza Cereales 51% 4009

Hogaza alargada Ideal para rebanar. Elaborada con 8 cereales y semillas: trigo, centeno,
cebada, maiz, pipas de girasol, lino marrén, soja y decorada con sésamo natural. Fuente de
fibra. Con masa madre natural de trigo. Su tamafio es ideal para consumir en menos tiempo.
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HORNO DE PIEDRA - CONTIENE MASA MADRE - INGREDIENTES 100% NATURALES - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - SEMILLAS Y CEREALES - ALTA HIDRATACION - MIGA
ALVEOLADA - ALTA DURABILIDAD - VEGANO - MEZCLA DE HARINAS DE CEREALES -



