
 
Panes / Hogaza / Tradicional / La Panacea (Horno de piedra)

REF. 13534

Hogaza con Trigo Sarraceno 3% 550g

Esta hogaza destaca por su atractivo aspecto con greñas en forma de rombo y superficie 

enharinada. Está elaborado con harina de trigo y contiene harina de trigo sarraceno que aporta 

mayor textura, sabor y un color dorado oscuro a la miga. Su formato "maxi" es ideal para 

familias.

550 g 38 cm 14 ud 4 x 7 180 ºC 90 min 15-18 min

HORNO DE PIEDRA · INGREDIENTES 100% NATURALES · FUENTE DE FIBRA · GRANDES REPOSOS · ALTA HIDRATACIÓN · MIGA ALVEOLADA · ALTA DURABILIDAD · VEGANO · MEZCLA 
DE HARINAS DE CEREALES · 


