
 
Panes / Otros panes / Tradicional / La Panacea (Horno de piedra)

REF. 12123

Rebanada de Pan Payés DyL 63g

Un pan de corteza fuerte y miga esponjosa y compacta con el sabor del pan de antaño. 

Precortado en cómodas rebanadas. Descongelar y listo en pocos minutos sin perder un ápice 

de su sabor. Viene embolsado para preservar el rebanado.

63 g 88 ud 4 x 7 - ºC 30 min - min

HORNO DE PIEDRA · FUENTE DE FIBRA · GRANDES REPOSOS · DESCONGELAR Y LISTO · ENVASE INDIVIDUAL · REBANADA · ALTA HIDRATACIÓN · MIGA ALVEOLADA · ALTA 

DURABILIDAD · VEGANO · 


