Panes / Hogaza / Sabor / La Panacea (Horno de piedra)

Panamar

BAKERY_GROUP.

REF. 13367

Hogaza Pasas 11%, Avena 5% Miel 4% 300g

De corteza crujiente y bafiada en copos de avena. Elaborada con harina de trigo, pasas, miel,
semillas de linaza y granos de sésamo. De sabor dulce pero contenido, excelente para tostadas

en desayunos. Alto contenido de fibra.
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HORNO DE PIEDRA - INGREDIENTES 100% NATURALES - GRANDES REPOSOS - SEMILLAS Y CEREALES - ALTA HIDRATACION - MIGA ALVEOLADA - ALTA DURABILIDAD -



