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Tallo Rastico 3409

Formato tipo baston con toda la calidad del pan rustico. Elaborado con varios reposos de la
masa que aportan una miga de textura fresca y alveolada y aseguran una alta durabilidad.

Su textura se caracteriza por una corteza fina y crujiente que lo hace facil de comer. Perfecto
como acompafiamiento en el hogar de las comidas principales.
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3409 54 cm 25 ud 4x7 28 cajas 180 °C 30 min min
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FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - MIGA ALVEOLADA - ALTA DURABILIDAD - VEGANO - MEZCLA DE HARINAS DE CEREALES -
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