Panes / Hogaza / Integral / Horno de piedra
Panamar

BAKERY_GROUP.
REF. 299

Hogaza 100% Integral 3409

Elaborada con harina de trigo integral 100% y masa madre natural. ¢, Sabias qué el grano entero
contiene el germen (que aporta antioxidantes vy fitonutrientes), el endospermo (que aporta
proteinas y almidon) y el salvado (fuente de fibra, vitaminas y minerales)? Ademas el pan 100%
integral contiene hasta 3 veces mas fibra que un pan blanco. Se trata de un pan con alto
contenido en fibras y fuente de proteinas.
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INTEGRAL "GRANO ENTERO" - HORNO DE PIEDRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



