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BAKERY_GROUP.

REF. 130741

Maxi Pan de Pueblo 600g

El rey de las tostadas.
Un pan con gran potencial y versatilidad.

Permite cubrir el momento desayuno ya que es ideal para rebanary puede ser el
acompafiamiento perfecto para comidas y cenas por su textura facil de comer, debido a su
especial coccion la cual genera una corteza rustica pero fina y crujiente.

Ademas , su miga es ligeramente alveolada y consistente para aguantar las salsas en la
preparacion de tostas.

Contiene masa madre natural de trigo que contribuye a un mayor durabilidad.
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HORNO DE PIEDRA - CONTIENE MASA MADRE - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



