Panes / Hogaza / Tradicional / Horno de piedra
Panamar

BAKERY_GROUP.
REF. 130471

Hogaza Essence 395¢g

iUna hogaza imprescindible! Sencilla y asequible. Ideal para todos los dias.
Miga ligera. De textura tierna y esponjosa.

Aspecto Rustico. Superficie enharinada que le aporta un toque rustico.
Sabor suave. Que combina con cualquier alimento y momento de consumo.
Miga Ligera. De textura tierna y esponjosa.

ilmprescindible en tu punto de venta!
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395¢ 30 cm 14 ud 40 cajas 180 °C 30-45min 14 -17 min
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HORNO DE PIEDRA - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



