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Pastel de Nata 60g

El pastel de nata se elabora con una base de hojaldre aireado y crujiente formando una tartaleta
gue se rellena con crema.

La masa estéa elaborada con margarina, y la crema con huevo y leche; afiade un toque de limén
y canela tan sutil como caracteristico de este pastel.

Se hornea en un molde, que ayuda a recoger el producto e incluso ofrecerlo para su venta,
resultando comodo y practico.
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60 g 7cm 60 ud 110 cajas 180 °C 30-45 min 25 min
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