
 
Panes / Pan familiar / Cereales y Semillas / La Panacea (Horno de piedra)

REF. 130977

Chapata para tostas de Centeno 33% DyL 800g

Chapata Rústica de Centeno cortada en rebanadas para facilitar su uso al profesional. Perfecta

para la elaboración de tostas, pinchos o como tostadas de desayuno. 

Con corteza enharinada y textura rústica y crujiente. La miga presenta un alveolado pequeño y

regular que genera una miga esponjosa además de resistente a salsas y rellenos.

Sorprenden sus evidentes matices de centeno al tiempo que mantiene un gusto equilibrado y

suave que combina con cualquier receta.

Medidas de la rebanada: 21 cm x 7 cm

800 g 38 cm 6 ud 36 cajas 15-20 min
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