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REF. 131147

Hogaza Pequefa 2109

Inspirado en las hogazas tradicionales que aportan un toque premium con matiz hogarefio alli
donde se sirven.

Ademas, ahora con el tamafio perfecto para compartir al centro de la mesa, entre dos o cuatro
comensales.

CORTEZA: Dorada y crujiente, de grosor medio y con una bonita grefia natural que resalta su
aspecto rustico..

MIGA: Miga esponjosa con alveolos pequefios y regulares., que la hacen consistente. Ideal para
acompafiar guisos caseros y mojar en salsas.
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210g 13 cm 18 ud 48 cajas 180°C 20-30 min 5-10 min

HORNO DE PIEDRA - FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -

Panes / Hogaza / Tradicional / La Panacea (Horno de piedra)
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