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REF. 131165

Gran Barra Verité 3909

Una barra de corteza fina y dorada que cruje a cada bocado. Su textura exterior, intensamente
crujiente, contrasta con una miga jugosa, abierta y ligera, que permanece tierna durante horas.

Elaborada con una cuidada seleccion de ingredientes y un reposo éptimo, esta barra presenta
un formato generoso, ideal tanto para acompafar comidas, bocadillos maxi o para preparar
tostadas.

iGran formato, sabor auténtico!
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390 g 55 cm 18 ud 28 cajas 180 °C 20-30 min ~ 13-15 min

FUENTE DE FIBRA - GRANDES REPOSOS - MIGA ALVEOLADA - ALTA DURABILIDAD -

Panes / Pan familiar / Tradicional / RUsticos
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