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REF. 131386

Hogacitas Trio Mediterraneo 859

Surtido de hogacitas mini con tres sabores mediterraneos —olivas, pimenton y tomate— que
trasladan la esencia de la hogaza tradicional a un formato mas pequefio, versatil y atractivo.

Elaboradas en horno de suela de piedra, presentan corteza ristica, miga consistente y un
acabado artesanal que refuerza su caracter auténtico. Un pan pensado para aportar variedad,
color y un toque diferencial en el servicio, elevando la experiencia del consumidor tanto en

hosteleria como en retail gracias a su combinacion de sabores y su cuidada presentacion en
formato surtido.
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HORNO DE PIEDRA - GRANDES REPOSOS - ALTA HIDRATACION - ALTA DURABILIDAD -



